
Des chefs de renom vous invitent à venir déguster un 
éventail de leurs spécialités proposées sous forme de 
mini portions, accompagnées des meilleurs vins locaux.

Animations diverses
Tombola : de nombreux lots à gagner !

Programme
11h	 Inauguration du FESTIVAL avec Damien Sanchez - Le SKAB
11h30	 Ouverture des stands et  échoppes service du midi où les chefs 
	 vous proposent de déguster un éventail de leurs spécialités
16h00	 Démonstration de cuisine par Florent Mansard
	 Auberge des Voutins
17h	 Visite du village
18h	C oncert à l‘Eglise avec les Zac‘Ro
19h	 Ouverture des stands pour le service du soir
19h30 	C oncert avec Hey Bobby - Place du Cimetière Vieux
19h30 	C oncert avec le groupe Distric 7 - Place de l‘Eglise

Cuisineront pour vous
Vincent Croizart (Maître Restaurateur - Nîmes)
Le wasabi (Spécialités de Suhsi - Nîmes)
Le plaisir des Halles (Cuisine régionale, 
2 fourchettes Guide Michelin, Bib Gourmand - Nîmes)
Le comptoir de l’Evesque (Maître Restaurateur - Sauve)
Persona Food (Cuisine du monde, cuisine végane - Gajan)
Fromager Jean-Noel Conduzorgues (Lunel Viel)
Le glacier des Arts (Sommières)
M chouchou (Gajan)

Avec
Les Macarons de Bastien (Alès)
Jambons Casa Periche (St-Mamert)
Boulangerie Pâtisserie La Fonsoise (St-Mamert)
Café la P‘tite Mous‘se (St-Mamert)
Les vins du Mas d‘Espanet (St-Mamert)
Domaine Guillaume Armand (St-Mamert)
Domaine d‘Eriane (St-Mamert)
Le Quai à Raisins (Aubais)
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Invité d’honneur  : Florent Mansard, l’Auberge des Voutins


