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ÉDITO
LE TEMPS D’UNE  CAMPAGNE.
Combien de visiteurs ? La question tous les ans se pose, et tous les ans on devine une fréquentation 
en hausse. 

Ces  claquent  comme un rendez-vous incontournable, un vaste savoir-faire exposé entre la gare 
et le haut du boulevard Feuchères. Quel plaisir, quelle satisfaction de voir ainsi montré toute une 
gamme de produits d’une qualité enviée, quel joie encore d’être aux côtés d’une profession souvent 
méconnue, mais quel régal de voir ces familles arpenter le boulevard, découvrir les animaux, 
parcourir les stands et s’offrir ici un peu de cerise, là du miel et là encore un peu de vins du terroir. 
Si Nîmes Métropole a décidé depuis tant de temps d’être aux côtés de la chambre d’agriculture 
c’est pour ces motifs-là, pour défendre  cette culture, dans tous les sens du mot, dont on a 
bien raison d’être si fiers. Installer la campagne  au cœur de notre cité, c’est  un défi et voilà 8 
ans qu’il est relevé, réussi, bravo à tous ces acteurs, qu’ils en soient remerciés, et le meilleur 
moyen c’est encore de les retrouver le temps des .

Venez au  les 20 et 21 mai.
•  Pour rencontrer des agriculteurs passionnés et comprendre leur métier au quotidien. 

Un agriculteur est un chef d’entreprise qui doit savoir produire, transformer et 
vendre.

• Pour acheter et déguster des produits gardois de qualité.
•  Pour voir veaux, vaches, cochons, moutons, chevaux… qui contribuent à 

l’aménagement harmonieux de nos territoires.
•  Pour monter dans une moissonneuse-batteuse ou s’amuser dans le simulateur de 

conduite de tracteur ou tourner dans le manège en bois avec les animaux de la 
ferme.

•  Pour comprendre comment pousse une plante lors d’ateliers pédagogiques.

Jeunes, aînés, citadins, ruraux, novices, initiés… La grande force des  c’est 
qu’il y en a pour tous les goûts et de toutes les couleurs. On vient regarder, déguster, 
apprendre, s’amuser… avec comme seul objectif passer un bon moment.
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Dominique GRANIER
Président de la Chambre
d’Agriculture du Gard

Yvan LACHAUD
Président de Nîmes Métropole
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des Saveurs
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Ligne Bus T1
Direction Arènes

Terminus Tram’bus
Arrêt Arènes

Halles/CoupoleAvenue Feuchères

Bd Amiral Courbet

ESPLANADE

Porte Auguste

Gare

Relais A54 / Parnasse Arènes

Eglise St Baudile

ARÈNES

www.facebook.com/JMS.de.nimes

PENSEZ ÉCOMOBILITÉ :
garez-vous dans les parkings relais A54 
ou Parnasse et terminez votre trajet
jusqu’aux arènes avec le tram’bus !

Journées Méditerranéennes
des Saveurs de Nîmes MétropoleD
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Tout au long de la semaine, DU 15 AU 21 MAI, les restaurateurs 
Nîmois mettent aussi les  à leur carte ! 
Une occasion unique de découvrir ou redécouvrir la gastronomie locale auprès 
de restaurateurs qui mettront la fraise à l’honneur tout au long de la semaine, 
ça ne se manque pas ! Voici la liste des restaurants participants, que vous pouvez 
facilement identifier sur le plan ci-contre. Bon appétit avec les  !

1  La Lokal 
 5 rue de l’Agau – 06 76 37 16 39
 Ouvert tous les jours de 11h à 19h. Fermé le dimanche

2  La Marmite 
 6 rue de l’Agau – 04 66 29 98 23
 Ouvert le midi du lundi au samedi. 
 Ouvert le soir le jeudi, le vendredi et le samedi.

3  Le Patio 
 10 rue littré – 04 66 67 22 50 
 Ouvert du mercredi au dimanche le midi et le soir.

4  Le Barns 
 9 place d’Assas – 04 48 68 07 79
 Ouvert le midi et le soir du mardi au samedi. 
 Fermé le lundi et le dimanche.

5  Ciel de Nîmes 
 16 place de la Maison Carrée – 04 66 36 71 70
 Ouvert chaque midi, et le soir le vendredi et samedi.
 Fermé le lundi.

6  Le Carré Jazz 
 25 place de la Maison Carrée – 04 66 64 84 99
 Ouvert du lundi au samedi, le midi et le soir.
 Fermé le dimanche.

7  Le Questel
 Place Questel – 06 58 69 56 77 – 09 54 89 05 57
 Ouvert tous les jours midi et soir.
 Fermé le dimanche et lundi

8  Le DéKlé 
 40 rue de la Madeleine – 04 66 28 91 71
 Ouvert tous les jours le midi et le soir.
 Fermé le dimanche

Place d’Assas
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9  Le Farmers 
 27 rue de la Madeleine – 06 13 23 28 76 
 Ouvert de 7h à 19h du lundi au samedi.
 Fermé le dimanche.

10  La Camargue 
 3 Impasse du Marché – 04 66 21 67 86
 Ouvert tous les jours

11  Wine bar le Cheval Blanc 
 1 Place des Arènes – 04 66 76 19 59 
 Ouvert du lundi au samedi midi et le soir.
 Fermé le dimanche.

12  Les Olivades 
 18 rue Jean Reboul – 04 66 21 71 78
 Ouvert de 12h00  à 13h30 et à partir de 19h30.
 Fermé le samedi midi, le dimanche et le lundi

13  Le Nocturne
 29 rue Benoit Malon – 04 66 67 20 28
 Ouvert du mercredi au dimanche à partir de 20h.

14  Les Anges et l’ilot 
 60 rue Porte de France – 04 66 28 11 81
 Ouvert tous les jours de 8h à 18h30.
 Fermé le samedi et dimanche.

15  Le Resto 
 6, rue Saint-Thomas – 04 66 21 80 12
 Ouvert le midi du lundi au vendredi, 
 et le vendredi soir. Fermé le samedi/dimanche.
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Ecole Culinaire Ecole Culinaire Ecole Culinaire
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CCI GARD GARD

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Ecole Culinaire
Santé Tourisme

CCI GARD
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ANIMATIONS

A   La ferme vivante : vaches, moutons, chèvres, chevaux, cochons, ânes, poneys, volailles, longhorns, angus, couveuse de 
poussins, etc. Ouverture de la ruche vitrée et travail de l’apiculteur à 10h30 et à 16h00. Balade à dos d’âne.

B
  Ring : démonstrations de chiens de troupeaux le samedi 20 mai à 17h00, et d’attelage et dressage de chevaux le dimanche  

21 mai à 11h00.

D  Espace détente

E
  Machines agricoles : machine à vendanger, gros tracteur, moissonneuse batteuse. Visite des cabines de conduite. Ancienne 

machine à vapeur “Cassan“. Démonstration du travail d’entraînement avec une machine à bois et un moulin à farine. Simulateur 
de conduite de tracteur.

F  Manège en bois : actionné par une machine à vapeur et construit par la Chambre d’Agriculture du Gard.

G
  Animation musicale : samedi 20 et dimanche 21 mai à 12h00 : Kelly Damery Quartet - Samedi 20 mai de 19h00 à 22h00 : Version 

Acoustique

EMPLOI / SANTÉ
50   Santé, conseils nutritionnels : pôle promotion santé de la ville de Nîmes : Lutte contre l’obésité - Jeu de roue sur l’équilibre 

l’alimentation.
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RESTAURATION 
Sur place par les agriculteurs Bienvenue à le Ferme 
et sur les stands de vente.

H   Stand traiteur Réseau Bienvenue à la ferme : plats cuisinés 
 à consommer sur place ou emporter. 

I  Bar à vin et jus de fruit des Jeunes Agriculteurs du Gard.

LISTE DES PRODUCTEURS

1 - 2 - 29 - 39 Vins
4 Vin de fleurs de Garrigues
20  Bière à la châtaigne
28  Bière
41 Cartagène

7 - 26  - 27 - 36 Fruits et légumes
10 Oignons doux des Cévennes
11 Jus de grenade
15 - 23 - 40 Châtaignes

VINS ET BIÈRES FRUITS ET LÉGUMES

9 Nougat et pain d’épices
22 - 42 Confitures
24 Sirops et confitures
30 - 31 Pains et viennoiseries

3 Spiruline 
8 Huile d’olive
12 Safran et produits dérivés
16 Viande de Longhorn
17 Riz
18 - 19 Fruits de mer
21 AOP Taureau de Camargue
25 Fromage de chèvre et produits dérivés
32 AOP Pélardon
33 Beignets oignons doux
34 Porc
35 Charcuterie
37 Oeufs et crêpes bio
43 Escargots

ALIMENTATION GOURMANDISES

5 Savons et cosmétiques au lait d’ânesse
13 Vêtements en Mohair
14 Lavande et dérivés

BEAUTÉ & COSMÉTIQUES

44 - 45 Ateliers initiation à l’œnologie
46- 47 - 48 Ateliers pour les familles
49 Sculpture ballons
50 Pôle Santé
51 Militant du goût
52 CCI Sud Formation

DIVERS

Journées Méditerranéennes
des Saveurs de Nîmes MétropoleRETROUVEZ TOUTE LA PROGRAMMATION SUR www.nimes-metropole.fr
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