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9HO00: Déambulation des mascottes sur le marché
Distribution de programmes et de papillottes F
T10HOO : Atelier Accord mets et biéres par I'Aréne des Biéres .

Inscriptions au 04 66 06 07 69 al
11HOO : Pesée du canard au profit de France Gard Alzheimer &

15H30 : Conférence de Vincent VERGNE artisan affineur,

meilleur ouvrier de France 2019 « Lait cru et fromages ». *
Entrée gratuite, places limitées. Inscriptions sur www.marguerittes.fr

16H30 : Atelier Accord mets et biéres par I'’Arene des Bieres
Inscriptions au 04 66 06 07 69
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Toute la journée : *
Présence de la Chévrerie des Garrigues avec ses animaux
Sculpture et moulage de piéces artistiques en chocolat par
Sébastien MARCHETTI artisan boulanger patissier chocolatier
médaillé au concours Gard Gourmand/ Maison MARCHETTI a Vestric
10HO0O0 : Atelier Accord mets et biéres par I'Aréne des Biéres
Inscriptions au 04 66 06 07 69

11HOO : Pesée du canard au profit de France Gard Alzheimer
14H30 : Atelier Accord mets et biéres par I’Aréne des Biéres

Inscriptions au 04 66 06 07 69
16H30 : Atelier Préparation du foie gras par Arnaud LACHE artisan

boucher affineur a Marguerittes (La céte a l'0s).
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